










• Controlla che i tostapane siano 
puliti e posizionati lontano da 
tende e rotoli di carta da cucina. 
La maggior parte dei tostapane 
sono dotati di un vassoio per le 
briciole che può essere svuotato 
per la pulizia.

• Tenere forni, piani di cottura 
e griglie pulite e in buone 
condizioni di utilizzo. Gli 
accumuli di grasso e olio possono 
causare incendi.

Frittura a immersione  
con grassi
• Prestare la massima attenzione 

durante la cottura di cibi con 
olio, in quanto quest’ultimo è 
facilmente infiammabile.

• Assicurarsi che il cibo sia asciutto 
prima di metterlo nell’olio caldo, 
in modo che non causi spruzzi di 
olio.

• Se l’olio inizia a produrre fumo, 
significa che è troppo caldo. 
Spegnere i fornelli e lasciarlo 
raffreddare.

• Utilizzare una friggitrice a 
immersione con termostato 
a controllo elettrico. Questi 
dispositivi prevengono il 
surriscaldamento.

Cosa fare se un tegame 
prende fuoco
• Evitare qualunque rischio. 

Spegnere i fornelli, se è 
possibile eseguire la procedura 
in sicurezza. Evitare di gettare 
acqua su fornelli e tegame.

• Evitare di cercare di estinguere 
l’incendio da soli.
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• Predisporre un percorso di 
fuga e assicurarsi che ognuno 
in famiglia conosca percorso e 
procedure da seguire.

• Assicurarsi che il percorso di fuga 
sia sempre libero e sgombro da 
ostacoli.

• Il percorso migliore è quello 
normalmente utilizzato per 
entrare e uscire da casa. 
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Cosa fare se i vostri indumenti  prendono fuoco
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